所有加注“★”的指标项和条款必须响应并作出满足的书面承诺或提供相关证明材料，否则按无效响应处理。凡标有“▲”的指标项均为关键技术指标要求，作为有关评标的重要依据。
1．项目概述
华南理工大学是直属教育部的全国重点大学，现有各类学生6万多人。为满足学校教学、科研需要，就华南理工大学所需的华南理工大学2023年度饭堂部分伙食物资项目（新鲜肉）进行公开招标。年采购量约450万元。
2、服务内容及要求
项目需求：
· 1、整体质量要求
	物资分类
	物资质量整体要求

	鲜肉类
	1、肥瘦均匀，皮下光洁无斑点，脂肪洁白，肌肉有光泽；
2、瘦肉颜色呈鲜红或者粉红色，红色均匀，有光泽，外表微湿润或微干；
3、肉质弹性好；不粘手，无粘液，无注水，无异味；
4、无种猪肉，无病、死肉，无瘦肉精残留；
5、经过检疫检测合格，每批次产品提供《动物检验合格证明》和《肉品品质检验合格证》。


2、 主要供货品种清单与价格：

   注：1）实际采购品类与数量以采购人最终采购清单为准，预计采购数量仅供参考。
       2）本项目按以下供货品种清单进行最高限价内报价（元/斤），由于新鲜肉市场价格存在波动，采购人将于招标阶段（发售正式招标文件前）再根据有关定价机制确定最终限价。
	序号
	品种名称
	▲规格
	单位
	预计采购数量

	1
	新鲜瘦肉
	筋膜不修去肥
	市斤
	95000

	2
	有皮前上肉
	筋膜不修7成瘦
	市斤
	8500

	3
	无皮前上肉
	筋膜不修7成瘦
	市斤
	58000

	4
	有皮花肉
	肥膜不修四边不切
	市斤
	48000

	5
	无皮花肉
	肥膜不修四边不切
	市斤
	59000

	6
	肉眼
	筋膜不修去肥
	市斤
	33000

	7
	圆蹄
	不做加工
	市斤
	5000

	8
	排骨
	整块带胸骨筋膜
	市斤
	10000

	9
	猪手
	外形完整，组织站实，不带猪蹄甲
	市斤
	7750


	10
	猪肠
	外形完整，无炎症溃疡，瘀血，无肠头毛圈脂肪内容物
	市斤
	10000


3、招标样品质量、数量要求
	物资分类
	品种名称
	物资质量要求

	鲜肉类
	瘦肉10斤
	颜色呈鲜红或者粉红色，红色均匀，有光泽，外表微湿润或微干，肉质弹性好；不粘手，无粘液，无注水，无异味；无种猪肉，无病、死肉，无瘦肉精残留，经过检疫检测合格，有《肉品品质检验合格证》。

	
	无皮上肉10斤
	肥瘦均匀，皮下光洁无斑点，脂肪洁白，肌肉有光泽，瘦肉红色均匀，弹性好，外表微湿润，不粘手，无粘液，无注水，无异味；无种猪肉，无病、死肉，无瘦肉精残留，经过检疫检测合格，有《肉品品质检验合格证》。

	
	去头排骨10斤
	排骨带少量肉，不带肥油，厚实，完整，不得剔降，骨肉不分离；无异味；无种猪肉，无病、死肉，无瘦肉精残留，经过检疫检测合格，有《肉品品质检验合格证》。


备注：
1）招标仅提供3种样品；
2）投标样品须按上述样品要求，与投标文件同时提交；
3）所有样品在提交后将不予退回，投标人必须承担提供样品的费用，样品需泡沫箱冷藏封装，否则因温度变化造成样品质量问题，投标人自行承担后果。
3、商务需求
	序号
	内容
	要求或标准

	1 
	合同履行地点、方式、分批次履行的时间及责任
	1）采购人每次采购物资的数量及包装要求、送货时间、送货地点等内容以采购人方通知为准，采购人方每次以电子邮件或电话的形式通知中标人，中标人单次送货数量误差不超过总数量的10%。
2）中标人在履行本合同期间，须保障配送的车辆完成广州市肉品专运车备案。
3）中标人接到采购人每批次送货要求后，应当在2日内将货物送到采购人指定地点。若中标人未能按照采购人通知正确履行该批次送货义务，采购人有权按照每批次采购金额扣减货款的20%；若中标人连续三次未按照采购人通知的送货内容履行义务，采购人有权解除合同。
4）如到货不合格须发生退换货，退换货时限为24小时内，超过时限采购人有权按照该批货物采购金额扣减货款的20%作为处罚。
5）中标人接到采购人每批次送货通知后，超过3日无故未能履行送货义务，采购人有权解除本合同，因此所造成的损失由中标人负责。

	2 
	服务地点（送货比例及地点）
	签订合同后，采购人根据各食堂对鲜肉的采购需求，通知中标人按要求供货。 
1）每批次送货数量以实际送货数量为准，按月结算。
2）具体地点及履行方式：
采购人指定送货地点：广州市华南理工大学采购人单位指定地点，即华南理工大学五山校区7个食堂和大学城校区2个食堂。
3）履行方式：中标人送货至采购人指定的收货仓库，运输费、装卸费及其它与之相关的一切费用由中标人承担。



	3 
	服务期限
	自合同签订之日起1年

	4 
	费用计算方式（定期定价机制）
	1）本项目第一期采购定价按照排名第一的中标人的中标报价执行。在该供货周期（一个月）内价格不调整，中标人自行承担市场价格波动带来的影响。
2）定价周期：采购人定价周期一般为半月或月，涨跌幅10%的品种可根据市场实际情况进行询价，其他定价周期内价格恒定不变。
3）采购人密切关注市场价格动态，及时掌握价格信息，定期组织采购部门、饭堂代表、供应商等广泛参与广州市白云区江村农贸综合批发市场、谷裕农产品交易市场等大型批发市场进行市场询价及定价，后勤监控部门会适时参与市场价格询价及定价，每期拟定价格报采购人定价管理机构审阅存档。
4）鲜肉定价：以广州市农贸市场同品质肉批量采购中、低价的平均价为指导，考虑配送成本，并结合广州市相关价格网信息走势或兄弟高校定价，采购人方定价组合议确定当期供货价格。

	5 
	付款方式（结算及付款）
	1）采购人通过转账支票/网银向中标人付款。采购人向中标人进行支票转帐/网银付款时，中标人必须向采购人出据广东省相关机构认可的统一发票，发票抬头“华南理工大学”。正式发票必须加盖中标人财务专用章，支票/网银转账时收款单位必须是中标人。
2） 若因中标人原因采购人不能进行支票/网银付款，责任由中标人承担。
3）采购人对中标人每月结款最多一次，中标人每月5号（节假日顺延）前必须按采购人要求完成上月货款核对工作。若中标人提供的物资未达到合同质量标准，采购人有权拒绝向中标人支付货款，直到解决争议为止。
4）采购人在收到中标人按时提供的经核对无误、无遗漏的报账资料后20个工作日内结清相应货款。
5）因中标人原因，未能及时在每月5号（节假日顺延）前完成上月货款核对工作，对采购人结账工作进度造成影响采购人有权对中标人进行包括采取延后付款、罚款等处罚。

	6 
	报价要求
	不得高于招标单项控制价

	7 
	考核要求（供应商考核机制）
	定期（月度、季度、年度）对中标人进行考核。考核内容包括货物品质、交货期、服务质量、报价价格、其他（投诉意见处理）等内容。考核不达标项责令整改，处罚直至启动退出机制。

	8 
	其他要求
	（一）服务监控机制
采购人建立供应商服务及货物质量多级监控机制，实施立体监控，保证伙食供应稳定。
1）一级级监控：采购人下属各饭堂对货物质量数量、送货时间、服务情况等方面进行监控；
2）二级监控：采购人下属采购部门对货物质量数量验收、采购NC供应链系统、价格水平等方面进行日常监控。
3）三级监控：采购人采购工作小组对供应商总体服务情况进行监控，组织定期不定期供货情况和服务情况检查。
4）四级监控：采购人后勤处职能部门及纪检监察部门对采购工作进行程序监督和廉政监察，并组织或参与定期不定期的供货情况和服务情况检查。
5）任何一级监督主体对供应商的服务情况提出异议，均立即启动供应商评价机制，按照招标文件要求对异议内容进行评议，并根据评议结果和有关规定落实处理措施。
（二）退出机制
如中标人发生质量、价格等弄虚作假和服务不到位等违反购销合同的情况，采购人根据合同约定条款采取约谈、警告乃至终止合同等措施。中标人收到书面警告通知累计达到2次，则启动中标人退出机制，经采购人采购工作小组会议确认，取消中标人的供货资格并终止合同，并承担由此对采购人造成的损失。
发生以下情况之一的，立即终止合同协议，取消供货资格，并根据造成损失和产生的社会影响追究赔偿责任。
1）供应商招标时以弄虚作假等欺诈手段获得中标的，或经营情况发生变化不符合经营要求的；
2）在经营过程中，存在制假、掺假、售假或销售无证食品、未按规定经营范围经营等违反国家及饮食服务中心有关规定的行为，造成恶劣影响的；
3）发生食物中毒事故，经政府卫生检验检疫部门确认的；
4）在经营过程中出现严重影响学校声誉和形象或严重造成学校损失的其他行为的。


